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BAR & RESTAURANTE

MENU NOCHEVIEJA 2023
NEWYEARS EVE MENU 2023

APERITIVO
Vermouth lzaguirre & Gilda del Cantabrico
Vermouth & La Gilda"- Oliw : Anchove & “1['\:" l

ENTRANTES
Jamon Ibérico & Queso Manchego Curado

lamén |béneo 100% Acorn Fed & Cured Manch epC

Crema de Bogavante con Croutons y thas de Gambon al Agnllo
ll\l r Lream ";{-I,,,...\I Lrouton ( .:I‘ C ( [

Langostmos & Gambas Cocidas con Salsa Cocktanl

Aawns & ShNMPsw th ' ocktail . _‘-]'.:

Sorbete de Moyto
Viojte Sorbe

PRINCIPAL/ MAIN COURSE
Merluza de Plncho en Salsa de Carabineros

) 2 W 'J‘ raoInen Sauce
O/ o
Carrillera de vaca "Premium” al Amontillado con Foie & Parmentier Cremosa
Premium Beef Cheeks with "Amontillado™ Sauce, Foie & Creamy Parmentier

Postre Especial
New Years ¢ PeCl | Dessert

95€

Vine Tinto de qua o Vno Blanco de Rlbera del Duero
Red “Ric I8 White ‘K el Duero” Wine

INFO & RESERVAS /BOOKING

01523 84 30-91522 2293
*Copa de Cava & Uvas de la Suerte" *Cs




